STUPI

Die Studio Bar, Restaurant & Club an der Geroldstrasse im Kreis 5 vereint 70er-
Jahre-Charme mit japanischer Kiche, kreativen Cocktails und mitreissender Musik.

Im stilvollen Retro-Interieur sorgen sechs Klipsch Heresy Lautsprecher fiir ein
erstklassiges Sounderlebnis.

Die Speisekarte verwdhnt mit Highlights wie Katsu Sando, Gyoza, Crispy Sushi — und
zum krénenden Abschluss einem Salted Caramel Schoko-Fondant mit Matcha
Mochi. Unsere Cocktails sind von japanischen Izakayas inspiriert.

Abgerundet wird das Erlebnis durch eine ausgewahlte Wein- und Getrankekarte.

Ihr Ansprechpartner:
Mervan Franz, Geschaftsfiihrer

hello@bar-studio.ch
+41(0)76 762 99 90 (wochentags 10-18 Uhr)

IG: @studiozuerich / Linkedin



mailto:hello@bar-studio.ch
mailto:hello@bar-studio.ch
https://www.instagram.com/studiozuerich/
https://www.instagram.com/studiozuerich/
https://www.linkedin.com/company/studio-bar-restaurant-club/

Fiir Gruppen von 8 — 150 Personen bieten wir individuelle seated
oder flying Anlésse in unserer Bar an. Ideal fiir Geburtstage, Apéros
und Teamabende.

GINZA BITES s3o.-

CREVETTEN CHIPS

EDAMAME MIT SHISHIMI
HASHTAG FRIES MIT OKONOMI MAYO
GYOZA - VEGI & FLEISCH A DISCRETION
MOCHI DUO - MANGO & MATCHA

SAKAMOTO’S CHOICE ss.--

CREVETTEN CHIPS

SMASHED CUCUMBER
HASHTAG FRIES MIT OKONOMI MAYO
CRISPY SUSHI ROLL MIT SALMON TATAR
GYOZA -VEGI & FLEISCH

OKONOMIYAKI SALMON
MOCHI DUO - MANGO & MATCHA

YAKUZA YEARNING s2.--

SAKURA SPRITZ

CREVETTEN CHIPS & OSAKA OLIVES ZUM APERO
SEIDENTOFU-SALAT (IM GLAS)
HASHTAG FRIES MIT OKONOMI MAYO
MAGURO NIGIRI - THUNFISCH SASHIMI AUF REIS
CRISPY SUSHI ROLL MIT SALMON TATAR
OKONOMIYAKI SALMON
GYOZA - VEGI & FLEISCH
BEEF TATAKI
MATCHA CHEESECAKE MIT CARAMEL
MOCHI TRILOGIE
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TERK

BUBBLES

L’ANIMAROSEPROSSECO’?
PETNAT”?
FRANCIACORTACA DEL BOSCO %2
PERRIERJOUET''S
DE SOUSE BLANC DE BLANC'26
MAILLYGRANDCRU ROSE'®’

WEISS / ROSE

LUGANA BIANCO®2
RIESLING-SYLVANER®®
PASSERINA CODA D‘ORO74
PINOT AMPHORA ORANGE7®

ROSE EUROPA®

ROT

BONSALTO SANGIOVESESs
LYNUS RIBERA'%
PIASTRAIA BOLGHERI "2

SOFT & BIER

WASSER MIT/OHNE 5PF
ZURIGO NATURTRUB7:5

COCKTAILS

SAKURASPRITZ"®
BASSLINEPALOMA'®

B-SIDE NEGRONI"
ESPRESSOMARTINI"

L



AGB's K .

AnnulationnachBestéatigungder Offerte m“ '
30 bis 14 Tage vorEvent:50%der vereinbarten Mindestkonsumation 14 bis 0 Tage: “ iy MJ =
K

100%dervereinbarten Mindestkonsumation

Gasteanzahl

Die tatsachliche Gasteanzahl benétigen wir mind. 3 Tage vor Veranstaltungsbeginn;
diese wird dementsprechend verrechnet. Erscheinen mehr Géste als angegeben,
wird die tatsdchliche Anzahl verrechnet.

Rechnung f n

Diese erfolgt als Gesamtrechnung, Einzelinkasso ist nicht méglich. Vor Ort kann nur
Cashless bezahlt werden.
Barzahlung ist nicht méglich.

Mindestkonsumation

50 CHF pro Person, eine etwaige Differenz wird als Raummiete verrechnet. .

Ruhe & Ordnung ‘

Die Benutzer der gemieteten Rdumlichkeiten sind zur Einhaltung von Ruhe und

Ordnung verpflichtet, unseren Weisungen . 4 S R e
ist diesbeziiglich Folge zu leisten. Die Allee GmbH behélt sich vor, von \

Reservationen entschadigungslos zurlcktreten

oder Veranstaltungen abzubrechen, wenn der ordentliche Geschéaftsbetrieb, die

Sicherheit von Personen oder der Ruf

des Gastrobetriebes gefahrdet sind. Dies ist insbesondere dann der Fall, wenn o

unwahre oder unvollstandige Angaben - N P

Uber Inhalt und Verlauf der Veranstaltung gemacht wurden. f l

Larmvorschriften e R R CC R %?:
Insbesondere ausserhalb des Geb&udes ist darauf zu achten, dass der Larmpegel RN Vo > 4
moglichst tief gehalten wird. \ “_“‘_ -
Den Weisungen unseres Personals ist daher Folge zu leisten. Der Vertragspartner [ ) §

haftet fur aus Nichtbeachtung oder
Zuwiderhandlung entstehende Schéaden.




